>< PARA COMPARTIR
Jamén Ibérico “Puro 100%" Bellota 29 50€ >< NUESTROS cmsm[]s RECOMENDADOS

(con tostadas y tomate)

Paté de campafia “clésico” hecho por nosotros 1400 € Gallina guisada con arroz (como la haciamos en Garaioal 2400€
Gamba blanca de Huelva 2050 € Menudicos de cordero 2400 €
Caracoles “picanticos con tomate” 1900 € Txerri - Behei (callos, morros y manitas) 2300 €
Ensalada de lechuga y cebolla 850 € Albéndigas de txuletén 2400 €
Croquetas sorpresa 300 € 1wd) Pichén en salsa (receta clésica) 2950 €
Zamburifas “Volandeiras’ 350 € 1 Chipirones Rellenos en su tinta (como la abuela) 2500 €

Foie fresco con salsa de moscatel 2400 € >< CARNES
Tartar de fomate, guacamole, pestoy granada 1900 € Solomillo "D.O. Ternera de Navarra’ 2950 €

(con patatas y pimientos o salsa de queso)
Pimientos de cristal asados a la lefia (con huevo poche¢) 1750 €

Solomillo “D.O. Ternera de Navarra” (al foie con salsa de uvas) 3200 €

> DE CUCHARA

Parrillada de Potro "de Go#i 2500 €
Legumbre (cocinada a fuego lento) 10 50 (txurrasko, hamburguesa, entrecot, solomillo y secreto)
Verdura segdn temporada 2200 € Txuletédn “carne seleccionada’” lacompaiada de lechuga) 61,00 €/Kg
Sopa de pescado y marisco 1800 € Asado del dia “consultar
Arroz meloso con almejas 2600 € Costillas de cordero a la parrilla (con patatas y pimientos) 26,00 €
Rabo de vaca al tempranillo 2500 €
>< PESCADOS
Manitas de cerdo rellenas de foie con salsa PX 2400 €
Tri|og|'o de Bacalao (Ajoarriero, Kokotxa, Taco al pilpil) 2600 €
Merluza langostada lla clasica receta de siempre) 2600 €

Pata de pulpo a la plancha con Parmentier de
patatay pimentén de Espelette 2550 €

TODOS NUESTROS PLATOS PUEDEN SER PARA
Pescado del dia (Consultar) SPM. - LLEVAR POR ENCARGO.
| TAMBIEN SE LOS ACERCAMOS A SU CASA CON
UN MINIMO DE CANTIDAD Y ANTELACION.
CONSULTENOS

Precios IVA incluido

Pan 2,20¢






