C/ Juan de labrit, 19
31.001 - PAMPLONA
Tfno.: 948 927 343
info@arostegui.me

Todos nuestros platos y bebidas pueden contener
productos alérgenos, la mayoria de ellos aptos para
celiacos. ‘
Consultar al camarero para mayor seguridad.




PARA EMPEZAR Y COMPARTIR

Foie Fresco “Etxenike” con salsa de moscatel 2600 €
Croquetas “Sorpresa’ 2 Und 350€
Ensaladilla rusa “La de mis sobrinos” 1750€

Jamén ibérico de Los Pedroches puro bellota 100% 32,50 €

Paté de campafia “hecho por nosotros” 1800 €

Gamba blanca de Huelva a la plancha 3100 €

Zamburifia (Volandeira) 350€

Tartar de tomate con guacamole, pesto y granada 2100 €

Pimientos de cristal con huevo a baja temperatura 1800 €

DE CUCHARA

Legumbre del dia (Consultar) 2200 €

Arroz meloso con almejas 28,00 €

Caracolicos picanticos con tomate 2100 €

Sopa de pesacado y marisco 1800 €

Verdura de temporada (Consultar) 2400 €
GUARNICIONES

Patatas fritas 500 €

Ensalada de lechuga y cebolla 500 €

Pimientos del piquillo 500€

Trio de salsas (Queso, hongos y uvas) 500€

SITIENE ALERGIAS 0 INTOLERANCIAS, CONSULTE
A'NUESTRO PERSONAL DE SALA

Precios IVA incluido

Pan 2,50¢

NUESTROS CLASICOS RECOMENDADOS

Gallina guisada con arroz

Menudicos de cordero con sangrecilla

Txerri-Behei (Callos, morros y manos)
Albséndigas de Jabalr

Paloma en salsa (Guiso tradicional)

Manitas de cerdo rellenas de foie

Rabo de vaca al tempranillo

Asado del dia (Consultar)

CARNES PARRILLA

Solomillo de ganado mayor "Raza Simental”
con patatas y pimienfos

Solomillo de ganado mayor "Raza Simental’
al foie con salsa de vvas

Txuletén “Carne seleccionada”

Costillicas de cordero con patatas y pimientos

Parrillada de potro
(Entrecot, solomillo, txurrasko, secreto y hamburguesal

Lomo de ciervo con puré de castafias y
salsa de Vermout

PESCADOS

Merluza langostada (la clésical
Txipirones de anzuelo rellenos en su tinta

Trilogia de bacalao al pilpil (Kokotxa, lomo y ajoarriero)

Pata de pulpo de la ria a la plancha con
parmentier de patata y pimentdn

Pescado del dia (consultar)
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